
   
 

B&G 特選夏多內白葡萄酒 

CHARDONNAY 
PAYS D’OC / INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE 

 
 

PRODUCTION 
產    區：法國 Languedoc Roussillon產區 

葡萄品種：100% Chardonnay 

土    壤：砂、粘土、白堊、片岩、礫石和鵝卵石 

氣    候：選擇位於朗多克產區較涼爽地帶的葡萄園（靠近 Limoux，此 

          地晝夜溫差大，夜晚清涼、白天溫暖），以及 Gard 地區的 

          葡萄園（氣候較為溫暖）。這款酒兼具來自 Limoux 的力量 

          與清新感，以及 Gard 地區的圓潤與成熟度。 

葡萄釀造：於夜晚至早晨採收。葡萄經過溫和破碎後，進行短時間的浸 

          皮（約6至12小時），以獲得芳香的複雜度。 

陳    釀：大桶桶陳  
適用素食主義者 

TASTING 
色    澤：稻草金黃色澤 

香    氣：梨子、木瓜等白色果香伴隨香草香氣，細緻優雅 

口    感：果香豐富，新鮮誘人，圓潤柔順的質地口感帶動橡木尾韻。 

適合搭配：雞肉、沙拉、義大利麵、當開胃酒飲用 

適飲溫度：10°C－12°C. 
                       

AWARDS 
Bronze Medal – Japan Wine Challenge – 2019 vintage  
Silver Medal - Concours Mondial de Bruxelles – 2019 vintage 
Silver Medal – Chardonnay du Monde – Burgundy – 2019 vintage  
Silver Medal – Concours Mondiale de Bruxelles – 2018 vintage 
Silver Medal – Chardonnay du Monde – Burgundy – 2018 vintage  

 


	氣    候：選擇位於朗多克產區較涼爽地帶的葡萄園（靠近Limoux，此
	          地晝夜溫差大，夜晚清涼、白天溫暖），以及Gard地區的
	          葡萄園（氣候較為溫暖）。這款酒兼具來自Limoux的力量
	          與清新感，以及Gard地區的圓潤與成熟度。

